
Tomato paste process flowsheet

                                                                  

（tinplate）





（temp≥65℃

mixingtime≥15min）


 
Spoil disposal

               

                                                   （temp≥90℃

Heat preservation≥15min）



CIPsystem(OPRP1)

                                                     backflow                          

手         （  
（control the weight，inspect 



every 15min）




（eyeballing every 30min）


（open the tins every hours）

   


（clean the dirty on the cans）


Waste water treatment


                  （resterilization）
（temp≥98℃）


（different cans style, different time）



（residual chlorine≥0.5ppm）



（without water on the face of cans）



（intact、clear、correct）







Can style 9116：

sterilization temp≥98℃
5、acceptance inspection of cartons





3、acceptance inspection of empty cans（CCP2）





1、acceptance inspection of raw materials（CCP1）





2、store of raw materials





6、store of cartons





4、store of empty cans





7、deploy





10、destacking





8、filter





11、sterilization of empty cans（OPRP3）





9、tubular sterilization 


（OPRP2）





12、gassing of empty cans





13、filling（CCP3）





14、sealing(CCP4)





15、rinse of cans(OPRP4)





16、spray sterilization（CCP5） 





17、cooling（CCP6）





18、air drying of cans





19、print the code





20、seal the carton, store





21、inspection of finished products


























